
     　　コーンクリームカレーパスタ
材料（4人分）
材料名 数量
レトルトカレー　 1袋
コーンクリームスープの素（顆粒）1袋
水 100cc
マカロニ（茹でておく） 40g
フライドオニオン　 大さじ1
うずらの卵　 3個
グリーンピース　 大さじ1

　作り方
【１】お鍋に水、コーンクリームスープの素、フライドオニオンを入れて加熱し、焦げないように混ぜて味をなじませる。さらにレトルトカレーを加えて混ぜ、沸騰し

たら1分加熱する。

【２】茹でたマカロニを入れてしっかりからめる。再度沸騰したらお皿に盛り付け、半分に切ったうずらの卵とグリーンピースをトッピングする。

画像
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